
                                   
 

 

Scheda tecnica di prodotto 

 

PRODOTTO Funghi Pleurotus Eryngii (Cardoncelli) in Olio Extravergine di oliva 

MATERIE PRIME UTILIZZATE 
Funghi Pleurotus Eryngii di propria produzione e olio Extravergine 

di oliva “Majatica” di Ferrandina 

PROCESSO DI PRODUZIONE 

Controllo delle materie prime, riempimento e chiusura ermetica dei 

vasi, trattamento termico, etichettatura, confezionamento del 

prodotto finito 

INGREDIENTI 
Funghi Pleurotus Eryngii, olio extravergine di oliva Majatica di 

Ferrandina, aceto di vino, sale, aglio, prezzemolo 

ADDITIVI Nessun additivo aggiunto 

 

TIPOLOGIA DI PRODOTTO Conserva alimentare 

SUGGERIMENTI D’USO 
Il prodotto è indicato come antipasto, contorno o semplice 

condimento 

CONSERVAZIONE 
A temperatura ambiente, lontano da fonti di calore e al riparo dalla 

luce. Dopo l’apertura, conservare in frigo 

VITA MEDIA DEL PRODOTTO 36 mesi 
 

IMBALLO PRIMARIO Vaso 314 ml 

PESO NETTO  280 g 

UNITA’ BASE DI VENDITA Termopacco da 12 vasi 

N° VASETTI PER EUROPALLET 1584 

PESO PER EUROPALLET Kg. 726 

N° PALLETS x CONTAINER 20” 11 (Euro-pallet) 

N° PALLETS x CONTAINER 40” 24 (Euro-pallet) 
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PRODUCT SHEET 

 

PRODUCT ID Cardoncelli Mushrooms (Pleurotus Eryngii) in Extra Virgin Olive Oil  

Main Raw Materials  
Own-produced Pleurotus Eryngii  mushrooms and Extravirgin Olive 

Oil (cultivar “Majatica of Ferrandina) 

Production Process 
QC of the raw materials, hermetic seal , heat-treating, labelling, 

final packing into thermal-package 

INGREDIENTS 
Cardoncelli mushrooms (Pleurotus Eryngii) (60%), extra-virgin olive 

oil “Majatica” of Ferrandina (39%), vinegar, salt, garlic, parsley 

ADDITIVES No additives 

 

Product Category Vegetable Preserve 

COOKING SUGGESTION Great as starter, dressing for pasta, or  side dish 

PRESERVATION AND 

STORAGE 

To be stored away from heat and light sources. Keep refrigerated 

once opened 

AVERAGE SHELF-LIFE 36 months 

 

PACKAGING Jar 314 ml 

NET WEIGHT  280 g 

SALES UNIT THERMOPACK (12 JARS each) 

JARS FOR EACH EUROPALLET 1584 

EUROPALLET WEIGHT Kg. 726 

PALLETS FOR 20” CONTAINER 11 (Euro-pallet) 

PALLET FOR 40” CONTAINER 24 (Euro-pallet) 
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